Universidad de San Pablo - T

CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Denominacion: Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos

Institucion: Universidad de San Pablo-Tucuman

Ubicaci6n en la estructura: Instituto de Desarrollo e Innovacion Tecnoldgica

para la Competitividad Territorial

Modalidad: Presencial

CONDICIONES DE INGRESO

Para ingresar a la carrera el postulante debera:

e Poseer titulo de nivel medio o polimodal en cualquiera de sus modalidades
otorgado por instituciones de gestién oficial y/o privada reconocidas.

e Excepcionalmente, los mayores de 25 afios que no reldnan las condiciones
previas, podran ingresar siempre que demuestren, mediante evaluacién a
realizar por la Universidad, que tienen preparacién y/o experiencia laboral
acorde con los estudios que se proponen iniciar, asi como aptitudes y
conocimientos suficientes para cursarlos satisfactoriamente.

e Fotocopias de 3 primeras hojas del DNI.

e 2 fotos carnet.

e Certificado analitico del Nivel Secundario.

e Certificado Médico de Aptitud Fisica.

e Pago de Cuota Matricula.

CONDICIONES DE EGRESO

e Aprobar la totalidad de las asignaturas y demas obligaciones académicas
que conforman el plan de estudios de la carrera.
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e Realizar la pasantia establecida en el plan de estudio, cumpliendo con los
requisitos de asistencia y presentacion de informe que el cuerpo académico
establezca.

e Haber cumplido con las normas académicas, arancelarias, éticas,
disciplinarias y otras que regulen las actividades en esta universidad.

PERFIL DEL EGRESADO

El perfil que esta universidad se propone otorgar a la carrera persigue la
formacién de un profesional que adquiera capacidad para responder a las
necesidades del mercado de alimentos. Trabajara en el disefio y ejecucién de
procesos que brinden valor agregado a productos vegetales y animales, en
especial los de la regién. Poseera soélida formacién para la investigacién en su
area, asi como para realizar asesorias, en un contexto de alta exigencia de calidad
para la exportacion.

PLAN DE ESTUDIOS

CH: Carga horaria (horas reloj)
R: Régimen (C.1: ler cuatrimestre, C.2: 2do cuatrimestre, A: anual)

H/S: Horas semanales.

ler Afio
CH R H/S Correlativas
Matemética | 75 Cc.1 5
Quimica General e Inorgénica | 90 c.1 6
Quimica General e Inorgéanica Il 90 C.2 6 lemlca aneral €
norganica |

Biologia General 75 Cc.1 5
Fisica General 75 C.2 5 Mateméatica |
Introd_ucuon a la Ciencia y Tecnologia de 60 c1 4
los Alimentos |

- . . . Introduccién a la
Introd_ucuon a la Ciencia y Tecnologia de 60 c.2 4 Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos Il .

los Alimentos |

Inglés | 45 Cc.1 3




Filosofia 60 c.1 4
Taller de Anéalisis Contemporaneo | 30 c.1 2
Carga Horaria Total para el ler Ao (horas reloj) 660
2do Afo
CH* R H/S Correlativas
Matematica I11* 75 |[Cc.1| 5 Matematica |
Logica 45 C.1 3 Filosofia
Quimica Analitica 90 c.1 6 Qunmlca,G(.eneraI €
Inorganica Il
Lo L. Quimica General e
Quimica Orgéanica 90 C.1 6 Inorganica Il
Quimica Biolégica 90 Cc.2 6 Quimica Orgéanica
Anélisis Instrumental 60 C.2 4 Fisicoquimica
Quimica General e
Fisicoquimica 60 Cc.1 4 Inorganica Il. Fisica
General
Estadistica | 60 c.1 4
Estadistica Il 60 Cc.2 4 Estadistica |
Inglés Il 45 C.1 3 Inglés |
Taller de Analisis Contemporéaneo Il 30 C.1 2
Carga Horaria Total para el 2do Afio (horas reloj) 705

! Se deja constancia de que en el plan de estudios de la carrera de Licenciatura en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos no esta prevista la asignatura “Matematica 1I” cuyos contenidos
solo forman parte del Plan de Estudios de la Licenciatura en Disefio Industrial. En
consecuencia, solo forman parte del Plan de Estudios de la Licenciatura en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos las asignaturas “matematica I’ y “matematica IlI” no significando la
ausencia de “matematica II” una inconsistencia en el plan referido
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3er Afio

CH R H/S Correlativas
Quimica de los Alimentos | 75 c.1 5 Quimica Biolégica
Quimica de los Alimentos Il 75 Cc.2 5 Quimica de |os
' Alimentos |
Microbiologia de los Alimentos | 90 Cc.1 6 Quimica Bioldgica
Microbiologia de los Alimentos II 90 |c.2| 6 Microbiologia de los
Alimentos |
Estadistica Il 75 C.1 5 Estadistica Il
Control de Calidad y Analisis Sensorial 60 C.2 4 Estadistica Il
. . . . . Quimica Biolégica,
Bromatologia y Toxicologia Alimentarias 60 c.1 4 Analisis Instrumental
Legislacion Alimentaria 30 Cc.2 2
Inglés Il 45 C.1 3 Inglés Il
Metodologia de la Investigacién 45 C.1 3
Metodologia de la Planificacion 45 C.1 3
Carga Horaria Total para el 3er Ao (horas reloj) 690
4to Afio
CH* R H/S Correlativas
Fisicoquimica de los Alimentos 60 c.1 4 QU|_m|ca de los
Alimentos I
Fenémenos de Transporte 75 c.1 5
Ingenieria de los Alimentos 75 Cc.2 5 Fenomenos de
Transporte
Quimica de los
. . Alimentos Il,
Industrias Agricolas | 90 c.1 6 Microbiologia de los
Alimentos |l
Industrias Agricolas Il 90 C.2 6 Industrias Agricolas |
Evaluacién de Proyectos 60 Cc.2 4




Préactica Profesional 30 c.1 2
Proyecto Final 90 C.2 6
Protocolo 30 c.1 2
Historia del Arte 30 c.1 2
Ecologia 45 c.1 3
Taller de Analisis Contemporaneo Ill 30 Cc.1 2
Carga Horaria Total para el 4to Afio (horas reloj) 705

Carga horaria total de la carrera de grado:

INFORMES: 0381 453-0630

2.760 horas reloj.

Horario

Sede Centro

9 a 13 hs.

13 a 20 hs.

Teresa Panico
Interno 118

Bruno Ovejero Silva
Interno 111

Lic. Soledad Paz
Posse
Interno 124

Centro Integral de
Atencion al Alumno
Interno 128







